
HERZLICH 
WILLKOMMEN!

FRÜHSTÜCKSBUFFET
7:30 – 10:00 UHR

Heißgetränke, Säfte, Smoothies, Sekt oder Prosecco
Eierspeisen á la minute und alles, was man braucht,
für einen guten Start in den Tag.

SALATE

SPECKKRUSTELN & SALAT
€ 10,90Blattsalate - Caesar Dressing - Speck  

Croutons - Parmesan - Tomaten

€ 13,90
PUTE & SALAT
verschiedene Salate - Joghurtdressing 
Putenstreifen in Knusperpanade 

€ 15,90
GARNELEN & SALAT
Blattsalate - Joghurtdressing  
gebratene Garnelen - Tomaten - Toast

€ 17,00

€ 11,90
SCHAFKÄSE & SALAT
Blattsalate - Balsamico - Olivenöl - Oliven - Zwiebeln 
Schafkäse - Gurken - Tomaten  

vegetarisch

€ 3,90KNUSPRIGES KNOBLAUCHBROT vegetarisch

€ 4,90GEMISCHTER SALAT vegetarisch



SUPPEN

VORSPEISEN

€ 4,90
RINDSBOUILLON

mit FRITTATEN
oder NUDELN

€ 9,50TOMATEN & BÜFFELMOZZARELLA
Balsamico - Olivenöl - Toast

€ 9,50WEINBERGSCHNECKEN
mit Knoblauchbutter und Parmesan gratiniert - Toast

€ 12,50

CARPACCIO VOM RIND 
MIT KRÄUTERFÜLLUNG
Balsamico - Olivenöl - Parmesan 
Pinienkerne - Salatbouquet - Toast

€ 5,80
RINDSBOUILLON
mit KÄSEPRESSKNÖDEL

€ 5,80
GULASCHSUPPE
mit Brot

€ 5,80
KNOBLAUCHCREMESUPPE
mit Croutons

€ 5,80
TOMATENCREMESUPPE
mit Brot

vegetarisch

vegetarisch



PASTA & VEGETARISCH & VEGAN

€ 18,50
LINGUINI MIT GARNELEN
Gemüsestreifen - Kräuter 

€ 16,90
TORTELLINI MIT 
RICOTTA-SPINATFÜLLUNG
Gorgonzolarahmsauce - Gemüsestreifen

vegetarisch

€ 14,90
SCHLUTZKRAPFEN MIT
KARTOFFEL-SPINATFÜLLUNG
braune Butter - glacierte Kirschtomaten - Parmesan

vegetarisch

€ 13,90
GEBACKENE KÄSEPRESSKNÖDEL
Kräuter-Joghurtdip - Blattsalate

vegetarisch

€ 13,90
NUDELN IN 
TOMATEN-GEMÜSESAUCE
Brokkoli

vegan

€ 13,90
GEMÜSETELLER 
Spiegelei - gebackene Champignons
allerlei Gemüse - Kartoffeln

vegetarisch



SPEZIALITÄTEN 

FISCH 

AUF VORBESTELLUNG

€ 24,90
pro Person

€ 24,90
pro Person

€ 34,90
pro Person

ab 2 Personen

POSTGEHEIMNIS
Filets vom Rind & Schwein, gegrillt und gebacken 
Pfefferrahmsauce - Cocktailsauce 
Pommes frites - Kroketten - Reis - Gemüse  

€ 30,80
pro Person

CHATEAUBRIAND  
250 Gramm zartes Rindsfilet pro Person
medium gegart mit verschiedenen Beilagen, 
Saucen und Gemüse

€ 33,80
pro Person

€ 21,90
SAIBLINGSFILET  
Petersilkartoffeln - Basilikumpesto - Gemüse

KÄSEFONDUE   
Brot - Früchte - Gemüse   

€ 18,90
ZANDERFILET
Ingwersauce - Basmatireis - Gemüse

KNUSPRIG GEGRILLTE SCHWEINSHAXE
verschiedene Beilagen 

€ 19,90
LACHSFILET IM SESAMMANTEL
Dill-Rahmsauce - Nudeln - Gemüsejulienne

FONDUE „CHINOISE“ / „BOURGUIGNONNE“
Filets vom Rind, Schwein & von der Pute - verschiedene 
Saucen - Knoblauchbrot - Ofenkartoffeln - Pommes frites  

ab 2 Personen
bitte bestellen Sie einen Tag vorher

vegetarisch



AUS DER PFANNE & VOM GRILL 

€ 35,90
FILETSTEAK VOM HEIMISCHEN RIND
Pfefferrahmsauce ODER Kräuterbutter
Kroketten - Gemüse 

€ 34,90
SURF & TURF 
Rinderfilet - Garnelen - Kräuterbutter - Reis - Röstinchen

€ 28,90
RUMPSTEAK
Kräuterbutter - Kroketten - Gemüse 

€ 22,90
MIXED GRILL
Rind, Schwein & Pute - Pommes frites - Gemüse

€ 15,90
WIENERSCHNITZEL VOM SCHWEIN
Pommes frites

€ 24,50
WIENERSCHNITZEL VOM KALBSRÜCKEN
Pommes frites

€ 19,80
CORDON BLEU
Pommes frites - Preiselbeeren

€ 23,90
PAZNAUNER PFANDL
Schweinefilet - Pilzrahmsauce - Spätzle - Kroketten - Speck

€ 25,90
PICCATA MILANESE VOM KALB
im Parmesanteig - Tomaten-Gemüsesauce - Linguini 

€ 23,80
TIROLER ZWIEBELROSTBRATEN
Speck - Bratkartoffeln

€ 26,80
MEDAILLONS VOM HIRSCHRÜCKEN
medium gegart - Pilzsauce - Spätzle - Duchesse Kartoffeln 
Speck - Karotten - Brokkoli  



FÜR DIE KINDER

ALLE SPEISEN AUCH 
ZUM MITNEHMEN!

€ 13,80
MIXED GRILL
Pommes frites - Gemüse

CHAMPIGNONRAHMSCHNITZEL  
€ 13,80Spätzle - Gemüse

€ 10,80
CHICKEN NUGGETS
Pommes frites - Cocktailsauce - Salatgarnitur

€ 12,80
WIENERSCHNITZEL VOM SCHWEIN
Pommes frites - Salatgarnitur

€ 8,90
FISCHSTÄBCHEN
Petersilkartoffeln - Salatgarnitur

€ 4,90PORTION POMMES FRITES vegetarisch



DESSERTS

Für weitere DESSERTS verlangen 
Sie bitte unsere EISKARTE.

€ 4,90
€ 5,40

APFELSTRUDEL
mit Sahne oder Vanillesauce
mit Sahne und Vanilleeis

€ 12,80
KAISERSCHMARREN
mit Rosinen und Apfelmus

€ 7,90
TIRAMISU
mit frischen Früchten

€ 7,90
SCHOKOLADENMOUSSE
mit frischen Früchten

€7,50
TOPFENMOUSSE
mit frischen Früchten und Fruchtsaucen

€ 7,50
WARMER SCHOKOKUCHEN
mit Schokosauce, Vanilleeis und Sahne 

€ 7,90
CRÈME BRULÉE – WEISSE SCHOKOLADE
mit Pistazieneis und frischen Früchten

€ 9,80
SCHOKOLADENFONDUE
mit Zartbitterschokolade und frischen Früchten  

€ 4,20
€ 5,50

AFFOGATO
Espresso mit Vanilleeis  
+2cl Baileys oder Cointreau

€ 8,90
DESSERTVARIATION
verschiedene süße Köstlichkeiten

€ 6,80
VEGANE DESSERTVARIATION
mit frischen Früchten

vegan



COCKTAILS

€ 7,90CAIPIRINHA 
Limetten, Cachaca, Rohrzucker

süß-sauer, erfrischend, fruchtig

€ 7,90CAIPIROSKA 
Limetten, Wodka, Erdbeersaft, frische Erdbeeren 

süß-sauer, erfrischend, fruchtig

€ 7,90CAIPIRINHA LIMAO 
Limetten, Wodka, Erdbeersaft, frische Erdbeeren 

süß-sauer, erfrischend, fruchtig

€ 8,40MOSCOW MULE
Wodka, Limettensaft, Ginger beer

kräftig, erfrischend, elegant 

€ 8,90PINA COLADA
Rum, Kokos, Sahne, Ananassaft

süß, fruchtig, cremig

€ 6,90
DAIQUIRI/
STRAWBERRY DAIQUIRI 
Rum, Triple Sec, Limettensaft, Zuckersirup, Erdbeersaft

süß-sauer, erfrischend

€ 8,90SEX ON THE BEACH
Wodka, Peach Tree, Cranberrysaft, Orangensaft

süß, herb, fruchtig, aromatisch

€ 14,90LONG ISLAND ICED TEA
Rum, Tequila, Cointreau, Wodka, Gin, Zitronensaft, Cola 

süß, erfrischend, gehaltvoll

€ 8,90SWIMMING POOL
Wodka, Blue Curacao, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

süß, cremig, karibisch

€ 7,90WHISKY SOUR
Whisky, Zitronensaft, Zuckersirup 

erfrischend, gehaltvoll

€ 8,90TEQUILLA SUNRISE
Tequila, Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine

süß-sauer, erfrischend, fruchtig

€ 6,90COSMOPOLITAN 
Wodka, Cointreau, Limetten- und Cranberrysaft

elegant, erfrischend

€ 6,90ESPRESSO MARTINI
Wodka, Kahlúa, Espresso, Zuckersirup 

aromatisch, cremig 

€ 7,90MOJITO 
Limetten, Havanna Club, Minze, Rohrzucker, Soda

süß-sauer, erfrischend



GUTSCHEINE

LIEFERSERVICE

Immer eine gute Geschenksidee.
An der Rezeption erhältlich.

   Kalte Platten, Canapées, Fingerfood 
oder alles für´s Buffet. 

  Weitere Informationen an der Rezeption! 

Seit dem Jahr 2007 darf sich das Paznaun zu 
den Genussregionen in Österreich zählen, bei 
denen auch  unser Betrieb Mitglied ist. Als 
Vorzeigeprodukt gilt der „Paznauner Almkä-
se“, den wir zur Zubereitung unserer Speisen 
verwenden. Doch nicht nur Käse,  sondern 
auch Fleisch, Speck, Wurst und Honig  zählen 
zu den regionalen Spezialitäten und dürfen in 
unserem Sortiment nicht fehlen. 

   FÜR IHRE FESTE ZU HAUSE! 

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

€ 5,90VIRGIN CAIPIRINHA LIMAO 
Limetten, Limettensirup, Ananassaft, Rohrzucker

süß-sauer, erfrischend, fruchtig

€ 5,90ROSA PANTHER 
Orangensaft, Zitronensaft, Kokossirup, Grenadine, Bitter Lemon

süß-sauer, fruchtig

€ 5,90VIRGIN PINA COLADA
Ananasaft, Kokos, Sahne

süß, fruchtig, cremig


